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Pasta di semola di grano duro
Trafilata al bronzo, a lenta essicazione
e bassa temperatura
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100% GRANO ITALIANO

PACCHERI RIGATI MEZZI PACCHERI RIGATI PACCHERI RIGATONI
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LASAGNETTA
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SPAGHETTI alla CHITARRA
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LINGUINE

CANNAZZE
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100% GRANO ITALIANO



Pasta di semola
di grano duro
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100% GRANO ITALIANO
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Pasta di semola di grano
duro all’'uovo ripiena

Ricotta Ricotta Ricotta
elimone e spinaci

Ricotta Ricotta Ricotta
di bufala e funghi porcini e tartufo

100% GRANO ITALIANO
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Pastai Irpini nasce grazie alla passione e all'amore della Famiglia Del Sole per i prodotti genuini.
Tutti gli ingredienti utilizzati nel ciclo produttivo rappresentano quanto di meglio la natura ci
mette a disposizione. La genuinita, unita alla grande dedizione ed all'esperienza dei Fratelli
Costantino ed Emilio Del Sole, garantisce un prodotto ottimo: la pasta, elemento principe della Dieta
Mediterranea. La lavorazione & basata esclusivamente sui metodi artigianali della tradizione.

Pastai Irpini was born thanks to the passion and commitment for genuine products of the
Del Sole Family. All the ingredients used in the production cycle represent the best nature offers.
The genuineness, combined with the great dedication and experience of the Del Sole brothers,
Constantino and Emilio, guarantees an excellent product: pasta, the main element of the
Mediterranean Diet. The processing is based exclusively on traditional artisanal methods.

Via Chiusa di sotto, 7
Ospedaletto D'Alpinolo (AV)
ITALIA
Tel./Fax (+39) 0825691370

pastaiirpini.it
info@pastaiirpini.it

PIVA 01981590647



